Brennerei-Protokoll

Fass-Nr. 1 2 3

Daten

Obstart

Maische

Saft

nominell (Liter)

real (Liter)

Ansatzdatum

Nachfullungen

Datum

Menge

Datum

Menge

Datum

Menge

Hefezugabe
Datum
Menge

Nahrsalzzugabe

Datum
Menge

Ansauerung

Datum

Menge

Schwefelung

Datum

Menge

Enzymzugabe

Datum

Menge

Fullungsende

Garungsbeginn

Garungsende

Nachgarung bis

Saccharometermessung 1

Datum

Ergebnis in %

Saccharometermessung 2

Datum

Ergebnis in %

Vinometermessung 1

Datum

Ergebnis in %

Vinometermessung 2

Datum

Ergebnis in %

Destillation am

Lagerung von - bis

Ergebnis unverdinnt (in )

Ergebnis verdunnt (in 1)

Sensorische Priifung

1. Verkostung am
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